
VARIEGATI
Cod. Nome prodotto Descizione Conf.ct. kg ct. Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio
9590 Pistacchio Supercrock Variegato al pistacchio croccante 2x4kg 8 kg 40 320 kg Q.B.
9591 Crumble Supercrock - Gluten free Variegato Crumble croccante 2x4kg 8 kg 40 320 kg Q.B.
9592 Crumble al cocco Supercrock Variegato Bianco Crumble croccante al cocco 2x4kg 8 kg 40 320 kg Q.B.
9593 Variegato Fondente Supercrock Variegatura fondente con biscotto dark croccante 2x4kg 8 kg 40 320 kg Q.B.
9594 Variegato Rock Variegato gianduia con wafer e granella di nocciole 2x4kg 8 kg 40 320 kg Q.B.
9595 Variegato Rock Bianco Variegato cioccolato bianco con wafer e granella di nocciole 2x4kg 8 kg 40 320 kg Q.B.
9596 Variegato Bisco Nerolatte Variegato croccante con crema bianca e granella biscotto dark 2x4kg 8 kg 40 320 kg Q.B.
9597 Variegato Tartufino al Rum Variegato fondente con tartufini al cioccolato e Rum 2x4kg 8 kg 40 320 kg Q.B.
9656 Variegato King rock Bianco Crema di arachidi con cioccolato bianco 2x3,5kg 7 kg 40 280 kg Q.B.
9655 Variegato King Rock Cioccolato Crema di arachidi al cioccolato 2x3,5kg 7 kg 40 280 kg Q.B.
9653 Variegato King Rock croccante Crema di arachidi al cioccolato con wafer e granella di arachide 2x3,5kg 7 40 280 kg Q.B.

Cod. Nome prodotto Descizione Conf.ct. kg ct. Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio

9600 Pasta Regina Pasta zuccherina per preparare un goloso gelato al gusto di cronut 
(ciambella e sfoglia). Un gusto delicato e goloso.

2x4kg 8 kg 40 320 kg 50gr/l

9601 Variegato Regina
Goloso variegato cremino alla nocciola con croccanti ciambelline 

ricoperte di cioccolato al latte. Perfetto da abbinare alla pasta 
regina.

2x4kg 8 kg 40 320 kg Q.B.
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Cod. Nome prodotto Descizione Conf.ct. kg ct. Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio

1001 Base Latte 100

Base a basso dosaggio con gusto di latte.
Struttura molto cremosa e morbida, buona resistenza allo 

scioglimento. Base molto equilibrata tra pulizia al palato, cremosità 
e gusto. Riesce a far emergere il meglio dalle paste grasse.

5x2kg 10 40 400 kg 100gr/l

1003 Base Panna 100

Base a basso dosaggio con gusto panna.
Struttura molto cremosa e morbida, buona resistenza allo 

scioglimento. Base molto equilibrata tra pulizia al palato, cremosità 
e gusto. Riesce a far emergere il meglio dalle paste grasse.

5x2kg 10 40 400 kg 100gr/l

1005 Base Ricca 100 Base gustosa con buona struttura. 5x2kg 10 40 400 kg 100gr/l

1006 Base Più Gusto 100
Base classica a basso dosaggio. Struttura stabile e sapore deciso di 

latte. 5x2kg 10 40 400 kg 100gr/l

1019 Base Mix 1
Base dall’eccezionale tenuta in vetrina abbinata ad un’ottima pulizia 

del palato. Sapore leggermente vanigliato. 6x1,56kg 9,36 40 374,40 kg 195gr/l

1020 Base Mix 2 Base con buona tenuta in vetrina, contiene emulsionanti e grassi 
vegetali. 

5x2kg 10 40 400 kg 150gr/l

1021 Base Mix 3 Completa Base caratterizzata dal gusto di latte, contiene emulsionanti e grassi 
vegetali, senza aromi. 

4x1,400kg 5,6 40 309,6 kg 483gr/l

1022 Base Mix 4
Base gusto panna, molto ricca.

Struttura cremosa e morbida, garantisce eccezionale  spatolabilità 
nel tempo.

4x1,300kg 5,2 40 208 kg 130gr/l

1002 Base  Puro Latte 100 - SGV Base classica dal gusto latte e dalla struttura leggera e pulita. 5x2kg 10 40 400 kg 100gr/l
1004 Base Puro Panna 100 - SGV Base classica dal gusto panna e dalla struttura leggera e pulita. 5x2kg 10 40 400 kg 100gr/l

1007 Base 999 100 - SGV
Base senza emulsionanti ma dalla struttura calda e avvolgente. 

Ideale per esaltare il profumo di latte.  5x2kg 10 40 400 kg 100gr/l

1008 Base Natura 100 - SGV Base molto pulita, addolcita con fruttosio e dal leggero sentore di 
vaniglia. Senza grassi vegetali. 

5x2kg 10 40 400 kg 100gr/l

1009 Base Natura Completa - SGV
Base molto pulita, addolcita con fruttosio e dal leggero sentore di 

vaniglia. Senza grassi vegetali. 1x12kg
12

30 sacchi 360 kg 300gr/l

1010 Base Tradizione 150 - SGV Base ricca e neutra, creata utilizzando solo 5 ingredienti. Ideale per 
l'artigiano che desidera esaltare i propri ingredienti. 4x2kg

8
40 320 kg 150gr/l

1011 Base Tradizione Completa - SGV Base ricca e neutra, creata utilizzando solo 5 ingredienti. Ideale per 
l'artigiano che desidera esaltare i propri ingredienti. 

1x14kg 14 30 sacchi 420 kg 350gr/l

1012 Base Innovazione 100 - SGV
Base senza additivi. Una sapiente miscela di proteine del latte e 

innovative fibre vegetali sono il segreto della sua struttura cremosa 
e stabile.

5x2kg 10 40 400 kg 100gr/l

1013 Base Innovazione Completa - SGV
Base senza additivi. Una sapiente miscela di proteine del latte e 

innovative fibre vegetali sono il segreto della sua struttura cremosa 
e stabile.

1x12,8kg 12,8 30 sacchi 384 kg 320gr/l

BASI GELATO 
BASI A CALDO/FREDDO



1023 Base Roma - SGV
Base naturale senza grassi vegetali aggiunti, senza emulsionanti e 

senza aromi. Gelato molto ricco, corposo, cremoso. La preferita dai 
gelatieri, valorizza le materie prime usate nel gelato.

5x2kg 10 40 400 kg 200gr/l

1024 Base Venezia Completa - SGV Una base molto carica di gusto. Senza grassi, emulsionanti e aromi. 1x13,63 13,6 30 sacchi 408 kg 340gr/l
1024-100 Base Venezia 100 - SGV Una base molto carica di gusto. Senza grassi, emulsionanti e aromi. 5x2kg 10 40 400 kg 100gr/l

1025 Base Genova Completa - SGV
Base molto leggera, in grado di valorizzare i diversi gusti. Senza 

emulsionanti e grassi. 1x14kg 14 30 sacchi 420 kg 350gr/l

1026 Base Napoli - SGV
Base naturale e senza grassi, con emulsionanti e fibre.

Gelato dalla buona struttura, con fibre vegetali. Sapore neutro di 
latte, lascia il palato piacevolmente pulito.

4x1,5kg 6 40 240kg 100gr/l

 BASI FRUTTA
Cod. Nome prodotto Descizione Conf.ct. kg ct Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio

8002 Base Fruy 50 C/F
Base frutta da sviluppare con l’aggiunta di zucchero acqua e frutta 

fresca. Eccezionale tenuta in vetrina, per un gelato cremoso e 
capace di valorizzare la freschezza della frutta. 

4x2kg 8 40 320 kg 50gr/l

8003 Base Fruy 100 C/F
Base frutta da sviluppare con l’aggiunta di zucchero acqua e frutta 

fresca. Eccezionale tenuta in vetrina, per un gelato cremoso e 
capace di valorizzare la freschezza della frutta. 

4x2kg 8 40 320 kg 100gr/l

8004 Base Pronto Fruy Preparato in polvere per gelato alla frutta. Contiene fibre vegetali. 8x1,450kg 11,6 40 464 kg 265gr/l

8005 Base Pronto Fruy senza EMULSIONANTI Preparato in polvere per gelato alla frutta. Contiene fibre vegetali. 
Senza emulsionanti.

12x1kg 12 40 480 kg 333gr/l

8006 Limone 50 Da utilizzare per accentuare il gusto del gelato al limone. 12x1kg 12 40 480 kg 50gr/l

8007 Base Agrume Completa
Base frutta creata per poter ottimizzare la resa con gli agrumi 

(arancia, mandarino, pompelmo etc.) 8x1,350kg 10,8 40 432 kg 310gr/l

BASI SPECIALI
Cod. Nome prodotto Descizione Conf. ct. Kg ct. Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio

1017 Base Vegana

Base completa con proteine vegetali e fibre da sviluppare con 
acqua dal sapore leggero di fiordilatte.

             Molto cremosa permette di ottenere un gelato vegano 
senza rinunciare al gusto e alla bontà del gelato tradizionale.         

Per una scelta senza compromessi.

7x1,35Kg 9,45 40 378 1busta+2,5 di acqua

1018 Base Bio
Base completa fatta con 100% di ingredientistica BIO.                 

Per un gelato naturale e buono.
Da sviluppare con l’aggiunta di solo latte fresco biologico.

1x14kg 14 30 sacchi 420 kg 350gr/l

2222 UNICO' Prodotto in polvere vegano con latte di cocco, zenzero, limone, 
vaniglie e alga spirulina. Da abbinare con variegato Unicò. 

8x1,450kg 11,6 40 464 kg 580gr/l

2016 Base Delattosata Prodotto in polvere a basso contenuto di zuccheri e senza lattosio. 8x1,2kg 9,6 40 384 kg 1 busta + 3 litri 
latte delattosato



BASI YOGURT
Cod. Nome prodotto Descizione Conf. ct. Kg ct. Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio

2201 Yogaut 50
Preparato in polvere con dosaggio 50g per litro di miscela per un 

gelato al gusto yogurt cremoso. 10x1kg 10 40 400 kg 50gr/l

2202 Yogurt Sorbetto
Miscela bilanciata di zuccheri e stabilizzanti a cui aggiungere yogurt 

magro, latte e acqua, per un gelato alla yogurt fresco e leggero. 12x0,970kg 11,64 40 466 kg 388gr/l

2203 Yogurt Crem
Miscela bilanciata di zuccheri e stabilizzanti a cui aggiungere yogurt 

intero, latte e acqua, per un gelato alla yogurt corposo. 12x0,950kg 11,4 40 456 kg 395gr/l

0304-Y Yogurt Arancia
Preparato in polvere aromatizzato per yogurt, a cui aggiungere 

acqua/latte a piacimento. 8x1,200Kg 9,6 40 400 kg
1 busta + 3 litri di 

latte

0305-Y Yogurt Lampone
Preparato in polvere aromatizzato per yogurt, a cui aggiungere 

acqua/latte a piacimento. 8x1,200Kg 9,6 40 400 kg
1 busta + 3 litri di 

latte

0306-Y Yogurt Fragola
Preparato in polvere aromatizzato per yogurt, a cui aggiungere 

acqua/latte a piacimento. 8x1,200Kg 9,6 40 400 kg
1 busta + 3 litri di 

latte

0307-Y Yogurt Limone
Preparato in polvere aromatizzato per yogurt, a cui aggiungere 

acqua/latte a piacimento. 8x1,200Kg 9,6 40 400 kg
1 busta + 3 litri di 

latte

0318-Y Yogurt Mela Verde
Preparato in polvere aromatizzato per yogurt, a cui aggiungere 

acqua/latte a piacimento. 8x1,200Kg 9,6 40 400 kg
1 busta + 3 litri di 

latte

0319-Y Yogurt Ananas
Preparato in polvere aromatizzato per yogurt, a cui aggiungere 

acqua/latte a piacimento. 8x1,200Kg 9,6 40 400 kg
1 busta + 3 litri di 

latte

0320-Y Yogurt Frutti di Bosco
Preparato in polvere aromatizzato per yogurt, a cui aggiungere 

acqua/latte a piacimento. 8x1,200Kg 9,6 40 400 kg
1 busta + 3 litri di 

latte

0339-Y Yogurt Cocco
Preparato in polvere aromatizzato per yogurt, a cui aggiungere 

acqua/latte a piacimento. 8x1,200Kg 9,6 40 400 kg
1 busta + 3 litri di 

latte

0342-Y Yogurt Melone
Preparato in polvere aromatizzato per yogurt, a cui aggiungere 

acqua/latte a piacimento. 8x1,200Kg 9,6 40 400 kg
1 busta + 3 litri di 

latte

0346-Y Yogurt Pompelmo
Preparato in polvere aromatizzato per yogurt, a cui aggiungere 

acqua/latte a piacimento. 8x1,200Kg 9,6 40 400 kg
1 busta + 3 litri di 

latte

0347-Y Yogurt Banana
Preparato in polvere aromatizzato per yogurt, a cui aggiungere 

acqua/latte a piacimento. 8x1,200Kg 9,6 40 400 kg
1 busta + 3 litri di 

latte

0348-Y Yogurt Mango
Preparato in polvere aromatizzato per yogurt, a cui aggiungere 

acqua/latte a piacimento. 8x1,200Kg 9,6 40 400 kg
1 busta + 3 litri di 

latte

0371-Y Yogurt Pesca
Preparato in polvere aromatizzato per yogurt, a cui aggiungere 

acqua/latte a piacimento. 8x1,200Kg 9,6 40 400 kg
1 busta + 3 litri di 

latte

047-Y Yogurt Anguria
Preparato in polvere aromatizzato per yogurt, a cui aggiungere 

acqua/latte a piacimento. 8x1,200Kg 9,6 40 400 kg
1 busta + 3 litri di 

latte



NEUTRI 
Cod. Nome prodotto Descizione Conf.ct. kg ct Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio

9001 Neutro Puro Caldo
Neutro a basso dosaggio da pastorizzare per un gelato cremoso e 

dalla texture fina e calda, senza emulsionanti.  2x3kg 6 40 240 kg 2gr/l

9002 Neutro Puro Freddo Neutro a basso dosaggio da usare anche a freddo, senza 
emulsionanti e con proteine nobili del latte. 

2x3kg 6 40 240 kg 2gr/l

9003 Montante Semifreddo Preparato per mousse e torte semifreddo da sviluppare con solo 
latte o con l’aggiunta di panna. Gusto neutro.

10x1kg 10 40 400 kg 330gr/l

9004 Semifreddo Bomb
Dona alle vostre torte semifreddo e mousse una struttura calda e 

morbida e resistenza allo sgocciolamento. 10x1kg 10 40 400 kg 130gr/l

9007 Mix Bavarese
Ideale per realizzare mousse e semifreddi, con l'aggiunta di sola 

panna fresca. 10x1kg 10 40 400 kg 250gr/l

1203-I Meringa Italiana
Preparato in polvere da sviluppare con solo aqua per ottenere una 
perfetta meringa, ottima da cuocere o come ingredienti per i vostri 

semifreddi.
6X1,6kg 9,6 40 384 kg

8001 Neutro Puro
Miscela di stabilizzanti a basso dosaggio ottima sia per creme che 

per frutta. La sua versatilità la rende perfetta in ogni ricetta. 4x2kg 8 40 320 kg 2/5gr/l

8009 Neutro 5 Un neutro caldo/freddo a basso dosaggio con emulsionanti. Per 
una texture calda e cremosa e un buon overrun.

4x2kg 8 40 320 5gr/l



2
BASI

Cod. Nome prodotto Descizione Conf.ct. kg ct Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio

5001 Benny V SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI
Base completa, vegana, senza zuccheri, senza grassi e senza 

emulsionanti per gelato artigianale dal delicato gusto di vaniglia.    
Da sviluppare con sola acqua.

8x1,2kg 9,6 40 384 kg 400gr/l

5003 Benny F SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI  Base completa vegana, senza zuccheri, senza grassi e senza 
emulsionanti da sviluppare con solo frutta fresca e acqua.

8x1,2kg 9,6 40 384 kg 400gr/l

5006 Yogurt SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI
Prodotto in polvere da sviluppare con latte fresco per un gelato 

cremoso e gustoso senza zuccheri aggiunti e dal basso indice 
glicemico. 

8x1,2kg 9,6 40 384 kg 400gr/l

5007 Caffè SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI
Prodotto in polvere da sviluppare con latte fresco per un gelato 

cremoso e gustoso senza zuccheri aggiunti e dal basso indice 
glicemico. 

8x1,2kg 9,6 40 384 kg 400gr/l

5008 Cioccolato SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI
Prodotto in polvere da sviluppare con latte fresco per un gelato 

cremoso e gustoso senza zuccheri aggiunti e dal basso indice 
glicemico. 

8x1,2kg 9,6 40 384 kg 400gr/l

5009
Vaniglia SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI

Prodotto in polvere da sviluppare con latte fresco per un gelato 
cremoso e gustoso senza zuccheri aggiunti e dal basso indice 

glicemico. 
8x1,2kg 9,6 40 384 kg 400gr/l

5011
Fiordilatte SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI

Prodotto in polvere da sviluppare con latte fresco per un gelato 
cremoso e gustoso senza zuccheri aggiunti e dal basso indice 

glicemico. 
8x1,2kg 9,6 40 384 kg 400gr/l

996-1 Montante SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI 4x1,9 7,6 50 380 kg 380gr/l

PASTE E VARIEGATI
Cod. Nome prodotto Descizione Conf. ct. Kg ct. Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio
202-S Variegato Lampone SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI Variegatura con frutta, senza zuccheri aggiunti. 2x4kg 8 50 400 kg Q.B.
203-S Variegato Frutti di Bosco SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI Variegatura con frutta, senza zuccheri aggiunti. 2x4kg 8 50 400 kg Q.B.
205-S Variegato Fragola SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI Variegatura con frutta, senza zuccheri aggiunti. 2x4kg 8 50 400 kg Q.B.
207-S Variegato Limone SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI Variegatura con frutta, senza zuccheri aggiunti. 2x4kg 8 50 400 kg Q.B.
208-S Variegato Mango SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI Variegatura con frutta, senza zuccheri aggiunti. 2x4kg 8 50 400 kg Q.B.

1202-SZ Pasta Vaniglia SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI Pasta zuccherina alla vaniglia, senza zuccheri aggiunti. 2x4kg 8 50 400 kg 20/40gr/l
1206-SZ Pasta Caffè SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI Pasta zuccherina al caffè senza zuccheri aggiunti. 2x4kg 8 50 400 kg 20/40gr/l
1204-SZ Pasta Biscotto SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI Pasta zuccherina al biscotto senza zuccheri aggiunti. 2x4kg 8 50 400 kg 20/40gr/l

1207-SZ Pasta Menta SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI Pasta zuccherina con olio essenziale di menta, senza zuccheri 
aggiunti. 

2x4kg 8 50 400 kg 20/40gr/l

GELATO SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI



3 PASTE ZUCCHERINE
Cod. Nome prodotto Descizione Conf.ct. kg ct Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio

1201 Crema Antica 1920
Una vera pasta crema, fatta con tanto tuorlo fresco, amido, latte e 

delicatamente aromatizzata.
Per un gelato completo e gustoso, dal robusto sapore di crema.

2x4kg 8 50 400 kg 35 gr/l

1202 Vaniglia Perla Nera Pasta zuccherina realizzata con  bacche di vaniglia. 2x4kg 8 50 400 kg 20/40gr/l

1203 Meringa

Una pasta preparata con granella di meringa per un gelato corposo 
e dolce, con tutta la leggerezza della meringa.

Perfetta per preparare un gelato goloso, adatto a tutte le stagioni.
Da provare anche variegata con del cioccolato fondente.

2x6kg 12 40 480 kg 40/50gr/l

1204 Biscotto

Un gelato dal sapore inconfondibile, caldo e biscottato. Buono 
semplice ma perfetto se variegato con amarene o variegatura al 

biscotto. Un gusto distinto, capace di esaltare la creatività del 
gelatiere.

2x6kg 12 40 480 kg 40gr/l

1205 Cocco 

Per un gelato di carattere, in grado di sprigionare tutta la cremosa 
freschezza racchiusa nella noce di cocco. Impreziosito da una 

pioggia di sottil i scaglie di cocco.
Una pasta paglierina, preparata senza emulsionanti e additivi, per 

riscoprire in ogni stagione i profumi dell’estate.

2x4kg 8 50 400 kg 40gr/l

1206 Pasta Caffè Pasta zuccherina per realizzare un robusto gelato al caffè. 2x4kg 8 50 400 kg 50gr/l

1207 Menta Pancalieri Bianca
Una fresca pasta preparata con puro olio trirettificato di menta 

Pancalieri, senza nessun colorante aggiunto. Per un gelato glaciale, 
con tutta la freschezza pungente della pura menta piemontese.

2x4kg 8 50 400 kg 50gr/l

1208  Menta Pancalieri Verde Pasta zuccherina con olio essenziale di menta piperita, con 
l'aggiunta di colorante naturale. 

2x4kg 8 50 400 kg 50gr/l

1209 Crema Arancia Pasta zuccherina alla crema, aromatizzata con scorze d'arancia. 2x6kg 12 40 480 kg 80/100gr/l
1210 Meringa Limone Pasta zuccherina al gusto di meringa al limone. 2x6kg 12 40 480 kg 80/100gr/l
1211 Super Biscotto Pasta zuccherina al gusto di biscotto con note di caramello e burro. 2x6kg 12 40 480 kg 40/50 gr/l

1212 Tiramisù
Ideale per realizzare un gelato al gusto tiramisù, con uova e 

marsala. 2x 4kg 8 50 400kg 40/60 gr/l

0232 Caramello salato Pasta zuccherina caratterizzata dal contrasto dolce/salato. 2x4kg 8 50 400 kg 50gr/l
000041 Pasta Zabaione Pasta zuccherina dal gusto intenso. 2x4kg 8 50 400 kg 50gr/l
1206-N Pasta Caffè NATURALE Pasta zuccherina con caffè, senza aromi artificiali . 2x4kg 8 50 400 kg 50gr/l
1215 Pasta Gianduia NATURALE Pasta anidra con cacao e nocciole, senza aromi. 2x4kg 8 50 400 kg 100gr/l

1202-N Vaniglia Perla Nera NATURALE Pasta zuccherina con estratto naturale e bacche di vaniglia. 2x4kg 8 50 400 kg 50gr/l

966-3 Creme caramel Pasta zuccherina al gusto di creme caramel. 2x4kg 8 50 400 kg 100gr/l

048-2 Pasta Torroncino Pasta anidra con granella di torrone e mandorle. 2x4kg 8 50 400 kg 100gr/l

1216 Pasta Fragola Pasta zuccherina al gusto di fragola. 2x4kg 8 50 400 kg 50gr/l

1217 Pasta Limone Pasta zuccherina al gusto di fragola. 2x4kg 8 50 400 kg 50gr/l



4 PASTA PURA FRUTTA SECCA
Cod. Nome prodotto Descizione Conf. ct. Kg ct. Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio
1101 Pasta  Nocciola del Piemonte IGP Pasta grassa realizzata con solo nocciola del Piemonte IGP. 2x5kg 10 40 400 kg 80/100gr/l
1103 Nocciola Top-One Pasta grassa di nocciole. 2x5kg 10 40 400 kg 80/100gr/l
9602 Nocciola Supreme Pasta di nocciole Giffoni e Mortarella 2X3,5kg 7 40 280kg 80/100gr/l

000095 Nocciola Romana Pasta grassa realizzata con nocciole romane 2x5kg 10 40 400 kg 80/100gr/l

1106
     Pistacchio Grainy - 100% "Pistacchio Verde di Bronte 

DOP" Pasta di pistacchio di Bronte DOP, con pezzi. 2x3kg 6 50 300 kg 80/100gr/l

1107
     Pistacchio Silky - 100% "Pistacchio Verde di Bronte 

DOP" Pasta di pistacchio di Bronte DOP, liscia. 2x3kg 6 50 300 kg 80/100gr/l

1108 Pistacchio Early Picked
Pasta realizzata con pistacchi raccolti prematuramente dal sapore 

caratteristico. 2x3kg 6 50 300 kg 80/100gr/l

1108-G Pistacchio Early Picked GREZZO Pasta di pistacchio non raffinata al 100%. 2x3kg 6 50 300 kg 80/100gr/l
1114 Pistacchio Top-One Pasta di pistacchio tostata. 2x3kg 6 50 300 kg 80/100gr/l

000104 Pistacchio Sicilia Pasta di pistacchio con solo pistacchi Siciliani. 2x3kg 6 50 300 kg 80/100gr/l
1115 Pistacchio Supreme Pasta di pistacchio Mediterraneo, leggermente salata. 2X3,5kg 7 40 280kg 80/100gr/l
1110 Pasta Arachide Supreme Pasta con 100% arachidi. 2x5kg 8 50 400 kg 80/100gr/l
1111 Pasta Mandorla Supreme Pasta con mandorle siciliane. 2x5kg 10 40 400 kg 80/100gr/l
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5 SUPERCREMA
Cod. Nome prodotto Descizione Conf.ct. kg ct Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio

3001 Supercrema Yogurt
Prodotto in polvere al gusto di yogurt, pronto all'uso. Da utilizzare 

con l'aggiunta di latte. 8x1,2kg 9,6 40 384 kg 400gr/l

3002 Supercrema Cioccolato
Prodotto in polvere al gusto di cioccolato, pronto all'uso. Da 

utilizzare con l'aggiunta di latte. 8x1,2kg 9,6 40 384 kg 400gr/l

3003 Supercrema Liquirizia
Prodotto in polvere al gusto di liquirizia, pronto all'uso. Da 

utilizzare con l'aggiunta di latte. 8x1,2kg 9,6 40 384 kg 400gr/l

3004 Supercrema Cocco
Prodotto in polvere al gusto di cocco, pronto all'uso. Da utilizzare 

con l'aggiunta di latte. 8x1,2kg 9,6 40 384 kg 400gr/l

3005 Supercrema Fiordilatte
Prodotto in polvere al gusto di fiordilatte, pronto all'uso. Da 

utilizzare con l'aggiunta di latte. 8x1,2kg 9,6 40 384 kg 400gr/l

3006 Supercrema Mascarpone
Prodotto in polvere al gusto di mascarpone, pronto all'uso. Da 

utilizzare con l'aggiunta di latte. 8x1,2kg 9,6 40 384 kg 400gr/l

3007 Supercrema Caffè
Prodotto in polvere al gusto di caffè, pronto all'uso. Da utilizzare 

con l'aggiunta di latte. 8x1,2kg 9,6 40 384 kg 400gr/l

3008 Supercrema Crema Antica
Prodotto in polvere al gusto di crema, pronto all'uso. Da utilizzare 

con l'aggiunta di latte. 8x1,2kg 9,6 40 384 kg 400gr/l

3009 Superc. Cioccolato fondente 70%
Prodotto in polvere al gusto di cioccolato fondente, pronto all'uso. 

Da utilizzare con l'aggiunta di acqua. Prodotto vegano. 8x1,2kg 9,6 40 384 kg 600gr/l

3010 Supercrema Cioccolato al latte
Prodotto in polvere al gusto di cioccolato al latte, pronto all'uso. Da 

utilizzare con l'aggiunta di latte. 8x1,2kg 9,6 40 384 kg 480gr/l

3011 Supercrema Cioccolato bianco
Prodotto in polvere al gusto di cioccolato bianco, pronto all'uso. Da 

utilizzare con l'aggiunta di latte. 8x1,2kg 9,6 40 384 kg 480gr/l

2006-2 Superfrutta Acqua di Cocco
Prodotto in polvere al gusto di cocco con cocco rapè e realizzato 

con latte di cocco VEGANO. 8x1,450kg 11,6 40 464 kg
1 busta + 2,5 litri di 

acqua



6 SPEEDY
Cod. Nome prodotto Descizione Conf. ct. Kg ct. Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio
0304 Speedy Arancia Prodotto in polvere pronto all'uso a cui aggiungere solo acqua. 8x1,250Kg 10 40 400 kg 1 busta + 2,5 di 

acqua

0305 Speedy Lampone Prodotto in polvere pronto all'uso a cui aggiungere solo acqua. 8x1,250Kg 10 40 400 kg 1 busta + 2,5 di 
acqua

0306 Speedy Fragola Prodotto in polvere pronto all'uso a cui aggiungere solo acqua. 8x1,250Kg 10 40 400 kg 1 busta + 2,5 di 
acqua

0307 Speedy Limone Prodotto in polvere pronto all'uso a cui aggiungere solo acqua. 8x1,250Kg 10 40 400 kg 1 busta + 2,5 di 
acqua

0318 Speedy Mela Verde Prodotto in polvere pronto all'uso a cui aggiungere solo acqua. 8x1,250Kg 10 40 400 kg 1 busta + 2,5 di 
acqua

0319 Speedy Ananas Prodotto in polvere pronto all'uso a cui aggiungere solo acqua. 8x1,250Kg 10 40 400 kg 1 busta + 2,5 di 
acqua

0320 Speedy Frutti di Bosco Prodotto in polvere pronto all'uso a cui aggiungere solo acqua. 8x1,250Kg 10 40 400 kg 1 busta + 2,5 di 
acqua

0339 Speedy Cocco Prodotto in polvere pronto all'uso a cui aggiungere solo acqua. 8x1,2 Kg 9,6 40   384 kg 1 busta + 3 di latte

0342 Speedy Melone Prodotto in polvere pronto all'uso a cui aggiungere solo acqua. 8x1,250Kg 10 40 400 kg 1 busta + 2,5 di 
acqua

0346 Speedy Pompelmo Rosa Prodotto in polvere pronto all'uso a cui aggiungere solo acqua. 8x1,250Kg 10 40 400 kg 1 busta + 2,5 di 
acqua

0347 Speedy Banana Prodotto in polvere pronto all'uso a cui aggiungere acqua/latte. 8x1,250Kg 10 40 400 kg 1 busta + 2,5 di 
latte

0348 Speedy Mango Prodotto in polvere pronto all'uso a cui aggiungere solo acqua. 8x1,250Kg 10 40 400 kg 1 busta + 2,5 di 
acqua

0371 Speedy Pesca Prodotto in polvere pronto all'uso a cui aggiungere solo acqua. 8x1,250Kg 10 40 400 kg 1 busta + 2,5 di 
acqua

047 Speedy Anguria Prodotto in polvere pronto all'uso a cui aggiungere solo acqua. 8x1,250Kg 10 40 400 kg 1 busta + 2,5 di 
acqua



7

Cod. Nome prodotto Descizione Conf.ct. kg ct Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio
201 Variegato Mela e cannella Variegatura con pezzi di mela e polvere di cannella. 2x4kg 8 50 400 kg Q.B
202 Variegato Lampone Variegatura con pezzi di vera frutta, per un prodotto unico. 2x4kg 8 50 400 kg Q.B
203 Variegato Frutti di bosco Variegatura con pezzi di vera frutta, per un prodotto unico. 2x4kg 8 50 400 kg Q.B
204 Variegato Arancia con filetti Variegatura con filetti d'arancia. 2x4kg 8 50 400 kg Q.B
205 Variegato Fragola Variegatura con pezzi di vera frutta, per un prodotto unico. 2x4kg 8 50 400kg Q.B.
206 Variegato Passion Fruit Variegatura con pezzi di vera frutta, per un prodotto unico. 2x4kg 8 50 400kg Q.B.
2223 Variegato unicò Variegatura con pezzi di vera frutta, per un prodotto unico. 2x4kg 8 50 400 kg Q.B
1303 Amarena Dolce Frutto Variegatura con amarene intere. 2x3,5kg 7 40 280 kg Q.B
0163-I Amarene intere in sciroppo 18/20 Amarene intere in sciroppo. 2x5kg 10 40 400 kg Q.B.

301 Topping Fragola 6x1kg 6 50 300 kg Q.B

302 Topping Lampone 6x1kg 6 50 300 kg Q.B

303 Topping Frutti di bosco 6x1kg 6 50 300 kg Q.B

304 Topping Arancia 6x1kg 6 50 300 kg Q.B

305 Topping Amarena 6x1kg 6 50 300 kg Q.B

VARIEGATI E TOPPING CREMA
Cod. Nome prodotto Descizione Conf. ct. Kg ct. Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio
1301 Superella Torroncino Variegatura di nocciole con pezzi di torrone. 2x5kg 10 40 400 kg Q.B.

1302 Superella Ciokonoc Variegatura di nocciole fondente. 2x5kg 10 40 400 kg Q.B.

1304 Superella Cremino Variegatura alla nocciola. 2x5kg 10 40 400 kg Q.B.

1305 Superella Scura
Variegatura cremosa al gusto di cioocolato fondente. Ideale per 

arricchire gelati e semifreddi. 2x5kg 10 40 400 kg Q.B.

1306 Superella Bianca
Variegatura dolce al gusto di cioocolato bianco. Ideale per 

arricchire gelati e semifreddi. 2x5kg 10 40 400 kg Q.B.

1307 Variegato Biscotto
Variegatura croccante al gusto di cioccolato con aggiunta di frollini 

al cacao. 2x6kg 12 40 480 kg Q.B

1308 Variegato Caramel Variegatura ambrata per addolcire gelati e semifreddi. 2x4kg 8 50 400 kg QB

1309 Superella Chiara
La più utilizzata tra le variegatute. Cremosa salsa di cioccolato e 

nocciole. 2x5kg 10 40 400 kg Q.B.

401 Topping Pistacchio 6x1kg 6 50 300 kg Q.B
402 Topping Cioccolato 6x1kg 6 50 300 kg Q.B
403 Topping Nocciola 6x1kg 6 50 300 kg Q.B
404 Topping Caramello 6x1kg 6 50 300 kg Q.B

VARIEGATI, TOPPING, CIOCCOLATI
VARIEGATI E TOPPING FRUTTA



405 Topping Caffè 6x1kg 6 50 300 kg Q.B
407 Topping Mou 6x1kg 6 50 300 kg Q.B

 COPERTURE E BOTTONI CIOCCOLATO 
Cod. Nome prodotto Descizione Conf. ct. Kg ct. Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio

1401 Bottoni Cioccolato Fondente
Cioccolato fondente in bottoni da utilizzare per croccanti 

decorazioni. 1x12kg 12 40 480 kg Q.B

1402 Bottoni Cioccolato Bianco Cioccolato bianco in bottoni da utilizzare per croccanti decorazioni. 1x12kg 12 40 480 kg Q.B

1403 Bottoni Cioccolato Latte Cioccolato al latte in bottoni da utilizzare per croccanti decorazioni. 1x12kg 12 40 480 kg Q.B

1701 Co.ture Fondente Copertura al cioccolato fondente per gelato e stecchi croccanti. 2x6kg 12 40 480 kg Q.B
1702 Co.ture Bianca Copertura al cioccolato bianco per gelato e stecchi croccanti. 2x6kg 12 40 480 kg Q.B
1703 Co.ture Latte Copertura al cioccolato al latte per gelato e stecchi croccanti. 2x6kg 12 40 480 kg Q.B

1704 Co.ture Pistacchio Golosa copertura al pistacchio. Mantiene il gusto del pistacchio per 
impreziosire gelati, praline o stecchi.

2x6kg 12 40 480 kg Q.B

1705 Co.ture al Caramello Dolce copertura al caramello per realizzare originali prodotti. 2x6kg 12 40 480 kg Q.B
1706 Co.ture Nocciola Copertura al gusto di nocciola, con aggiunta di nocciole piemontesi. 2x6kg 12 40 480 kg Q.B

8 GELATO SOFT
Cod. Nome prodotto Descizione Conf.ct. kg ct Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio

2301 Fiordilatte Soffy Prodotto completo in polvere da sviluppare con aggiunta di sola 
acqua.

6x1,65 9,9 40 396 kg 550gr/l

2303 Yogurt Soffy Prodotto completo in polvere da sviluppare con aggiunta di sola 
acqua.

6x1,65 9,9 40 396 kg 550gr/l

2304 Cioccolato Soffy Prodotto completo in polvere da sviluppare con aggiunta di sola 
acqua.

8x1,2 9,6 40 384 kg 600gr/l

2305 Caffè Soffy Prodotto completo in polvere da sviluppare con aggiunta di sola 
acqua.

6x1,65 9,9 40 396 kg 550gr/l

2306 Vaniglia   Soffy Prodotto completo in polvere da sviluppare con aggiunta di sola 
acqua.

6x1,65 9,9 40 396 kg 550gr/l

2306-SL Vaniglia Soffy Senza Latte Prodotto in polvere VEGANO, non contiene latte, da sviluppare 
con aggiunta di sola acqua.

6x1,65 9,9 40 396 kg 550gr/l



9 LINEA BAR
Cod. Nome prodotto Descizione Conf.ct. kg ct Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio

901 Caffè d'orzo 10x1kg 10 40 400 kg 333gr/l

903 Crema yogurt Crema fredda allo yogurt da sviluppare con l'aggiunta di acqua o 
latte. 

10x1kg 10 40 400 kg 333gr/l

904 Crema fredda caffè Crema al caffè da sviluppare con acqua o latte. 10x1kg 10 40 400 kg

0000103 Crema fredda latte Crema di latte fredda. 10x1kg 10 40 400 kg

905 Sorbetto limone Ideale per realizzare un fresco e leggero sorbetto al limone 10x1kg 10 40 400 kg 333gr/l

906 Crema limone Fresco dessert,  ancora più dolce e cremoso se sviluppato a base 
latte. 

10x1kg 10 40 400 kg 333gr/l

907 Crema al Mascarpone Ottima crema fredda al mascarpone da produrre a base latte o 
acqua a seconda della richiesta.

10x1kg 10 40 400kg 500gr/l

000096 Cioccolata calda Preparato in polvere per cioccolata calda in tazza. 5x2kg 10 40 480 kg 250gr/litro

995-8B Caffe ginseng dolce BIO Preparato per bevanda calda con estratto di ginseng. 24x0,500kg 12 40 480 kg 7/10gr/tazzina

995-9B Caffe ginseng amaro BIO Preparato per bevanda calda con estratto di ginseng con uno 
sguardo alle calorie

24x0,500kg 12 40 480 kg 7/10gr/tazzina

909-5B Crema caffè BIO Crema al caffè fatta con solo ingredienti biologici. Da sviluppare 
con acqua o latte biologico.

10x1kg 10 40 400 kg 333gr/l

4859 Orzo solubile BIO Orzo solubile da utilizzare come sostituto del caffè. Senza caffeina. 12x200g 2,4 40 96 kg 7/10gr/tazzina

4860 Orzo mix BIO Orzo mix solubile, con cereali, cicoria e fichi. 12x200g 2,4 40 96 kg 7/10gr/tazzina

009 Tortino al cioccolato Preparato in polvere per tortino al cioccolato con cuore morbido. 8x0,650g 5,2 40 208 kg 1 busta + 250ml di 
latte

000094 Croccante alle mandorle Preparato in polvere per croccantino alle mandorle. 8x0,500g 4 40 160 kg

011 Semifreddo Torroncino Preparato in polvere per semifreddo al torroncino. 8x0,450g 3,6 40 144 kg 1 busta + 1 litro di 
latte

000068 Cheesecake Preparato in polvere per cheesecake. 8x0,370g 2,96 40 118,4 1 busta + 1 litro di 
latte



10 ALTRI PRODOTTI
POLVERI

Cod. Nome prodotto Descizione Conf. ct. Kg ct. Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio
6001 Cacao Purissimo 22/24 Olanda 2x5kg 10 40 400 kg 80/100gr/l

6004 Caffe Liofil izzato 4x1kg 12 40 480 kg 20/30g/l

6005 Cocco Rapè 4x1,5kg 6 60 360 kg Q.B.

6007 Mascarpon White 5x2kg 10 40 400 kg 50gr/l

6010 Cannella in polvere 4x2,5kg 10 40 400 kg 20/30g/l

6011 Liquirizia in polvere 4x2kg 8 60 240 kg 20/30g/l

0352-50 Crema Pasticcera 50 4x2kg 8 60 240 kg 50gr/l

016-50 Super Ricotta 50 Preparato in polvere al gusto di ricotta, da utilizzare come base per 
gelato alla cheesecake.

10X1kg 10 40 400 kg 50gr/l

FRUTTA SECCA
Cod. Nome prodotto Descizione Conf. ct. Kg ct. Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio
1501 Nocciole Intere Piemonte 4x2kg 8 40 320 kg Q.B

1502 Nocciole Granella Piemonte 4x2kg 8 40 320 kg Q.B

1503 Pistacchio Pelato Intero Perfect Green 4x1kg 4 60 240 kg Q.B

1504 Pistacchio Granella Mediterraneo 4x1kg 4 60 240 kg Q.B

1505 Arachidi Pelate Tostate 4x1kg 4 60 240 kg Q.B

1506 Noci Quarti tipo B 3x2kg 8 40 320 kg Q.B

1507 Mandorle Intere Sgusciate 4x2kg 8 60 240 kg Q.B

1508 Mandorle Granella 4x2kg 8 60 240 kg Q.B



DECORAZIONI
Cod. Nome prodotto Descizione Conf. ct. Kg ct. Ct. Pallet Kg pallet Dosaggio
9620 Crumble Granella Granella di crumble croccante 10x1kg 10 40 400 kg Q.B

9621 Amaretto Granella Granella di amaretti 10x1kg 10 40 400 kg Q.B

9622 Extra dark Granella Granella di cioccolato extra fondente 10x1kg 10 40 400 kg Q.B

9623 Cookies GLUTEN FREE Granella di biscotto senza glutine 10x1kg 10 40 400 kg Q.B

9624 Marshmallow Mini Mini marshmallow bianchi e rosa 10x1kg 10 40 400 kg Q.B

9625 Stelline Mini stelline multicolor 10x1kg 10 40 400 kg Q.B

9626 Cereali bianchi Cereali ricoperti di cioccolato bianco 10x1kg 10 40 400 kg Q.B

9627 Tartufino Mini tartufini al cioccolato 10x1kg 10 40 400 kg Q.B

9628 Anelli al latte Anellini croccanti ricoperti di cioccolato al latte 10x1kg 10 40 400 kg Q.B

9630 Mini Lenti Mini cioccolatini multicolor 10x1kg 10 40 400 kg Q.B




